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SALADE / SALAD / SALATE ENTREES / STARTERS / VORSPEISEN

"] gOg = MIXTA: LECHUGA, TOMATE,
. ZANAHORIA, MAIZ, ATUN,
OLIVAS Y CEBOLLA
1] Mixte: laitue, tomate, carotte, mais,
thon, olives et oignon
28 Mixed: lettuce, tomato, carrot, corn,
tuna, olives and onion
B Gemischte; salat, tomate, karotte,
mais, thunfisch, oliven und zwiebel

|2 g0E = CESAR: LECHUGA, TOMATE,
. SALSA CESAR, PICATOSTES,
QUESO Y POLLO
01 César: laitue, tomate, sauce César,
croitons, fromage et poulet
S Cesar: lettuce, tomato, Caesar sauce,
croutons, cheese and chicken
™ (esar: Salat, Tomate, Caesar-Sauce,
Croutons, Kase und Hiihnchen

I]H[IE = "CAPRESE" LECHUGA, TOMATE
; Y MOZZARELLA,CON ACEITE
@ DE OLIVA Y OREGANO

"Caprese": laitue, tomate, mozzarella
avec huile d'olive et origan

& "Caprese": lettuce, tomato, mozzarella
with olive oil and oregano

B "Caprese": Salat, Tomate, Mozzarella
mit Olivendl und Oregano

H §0f = SOPA DE PESCADO
; Y MARISCOS

L1 Soupe de poisson et fruits de mer
#& Fish and seafood sou
M Fisch-Meeresfriichte-Suppe

HEII]E = MELON CON JAMON

L1 Melon avec jambon
28 Melon with ham
= Melone mit Schinken

e

|7 508 = TABLA DE QUESO [
. MANCHEGO CURADO
CON JAMON
11 Table de fromage manchego
affiné avec du jambon ’
2 Table of cured manchego cheese
with ham

™ Tisch mit gereiftem
Manchego-Kase mit Schinken

i
.

e e e



RACIONES
PARA COMPARTIR

PORTIONS A PORTIONS TO
PARTAGER

llPowrons padron I Pommes de terre et sauce PATATAS

& Padron peppers piquante &7 11 Oeufs brisés avec

™ Padron-Paprika Fried potatoes in spicy sauce jambon et frites
Gerostet Bratkartoffeln mit &8 Fried eggs with ham and chlps
g Scharf Sauce B Frittierte Eier mit Schinken

und Pommes

HUEVOS ROTOS = :
CON BACON Y ||,E"]E CROQIl\IJETAS DE
PATATAS Ll Croquettes de jambon

11 Oeufs brisés avec bacon et frites
a8 Fried eggs with bacon and chips
M Frittierte Eier mit Speck und

Pommes

Ham croquettes
™ Schinkenkroketten

La Marinera

Restaurante, mcu'iaqueriaq arroceria

= CROQUETAS DE | 25‘[|g

L1 Croquettes de crevettes
Prawn croquettes
™ Garnelenkroketten



RACIONES
PARA COMPARTIR

PORTIONS A PORTIONEN PORTIONS TO
PARTAGER ZUM TEILEN SHARE

= PESCADITQS DE TEL:
l Poisson frit “petit" LONJA FRITOS .

2 Mixed fish @' L1 poisson frit "petit”
M Gemischter Fisch A 28 Fried fish "small"
M Frittierte Kleine Fische
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s = CHOPITOS

= CALAMARES = SEPIA ALA ok
N e i
il getits calmars frl)ts w 11 Calmars frais a la romaine il gemhes grillées (2 ?.lmte "
g Fried baby squid 8 Fresh squid Roman style £ Grilled cuttlefish (2 units)

m Gebratene chopitos = Gebratene Tintenfischringe ® Gebratene Sep|a (2 Stlick)
(Kleine Tintenfischarme) -

AY - Yo

;‘,f = CHIPIRONES A
LA PLANCHA

P

f“
'“v ane_ (CALAMARCITOS)
. L1 Calamars grillés
| 28 Grilled squid
B Gebratener Tintenfisch
(Kleine Tintenfische)

LN




RACIONES
PARA COMPARTIR

PORTIONS A PORTIONS TO

PARTAGER PORTIONEN
ZUMTEILEN

A MRS A 23
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H gggE = BO UERO_I\;ES H'HI]E = CHANQUETES IZE[IE

= SARDINAS

—

EFL{E?\ICCJQIEAA LA . FRE CfOS fFR]TOS g \?‘\}ph?'?;bgli?nc

P () 1 Anchois frais frits P i 4 reoal P
11 Sardines fraiches grillées 2% Fresh fried anchovies ™ Whitebait
28 Fresh grilled sardines m Frittierte frische Sardellen

= Gegrillte frische Sardinen

— SR
SN N

= MEJILLONES AL
VAPOR
L1 Moules & la vapeur

2 Steamed mussels
M Gediampfte Miesmuscheln

23 - - -

= MEJILLONES A |7 30E
LA MARINERA )

LI Moules a la sauce ,ﬁ
marinara

2 Mussels with marinara
sauce

= Miesmuscheln mit
Marinara-Sauce

N

SN, I3

11 Couteaux grillés 12 Unid.
28 Grilled razor clams 1%”3:.‘3:
®= Gebratene 12 Einheiten.

Messermuscheln

=~ ALMEJAS A LA

MARINERA

11 Palourdes marinara &N

# Clams marinara style

M \/enusmuscheln nach
Seemannsart

La Marinera

Restaurante, marisqueria y arroceria




RACIONES
PARA COMPARTIR

PORTIONS A BCRTICIER
PARTAGER ZUM TEILEN

PORTIONS TO
SHARE

= GAMBAS |
(GAMBON '
|4 J0E = GAMBAS ROJAS 23 J0€  ua Crevettes grillges
. A LA PLANCHA ' (grosses crevettes)

Z TELLINAS AL
VAPOR

L1 Tellines cuites a la EN SAL) 5 Grilled prawns %

vapeur ~=> LI Crevettes rouges grillées (Large prawn) e ¥
i Steamed tellinas & Grilled red prawns ™ Gebratene Garnelen U
™ Gedampfte Tellinen M Gegrillte rote Garnelen (groBe Garnele)

= PULPO A LA GALLEGA [R50 = PULPO A LA PLANCHA 77 80E
11 Poulpe galicien ; L1 Poulpe grillé ;

a2 Galician octopus - # Grilled octopu
™ Oktopus auf galizische % ™ Gegrillter OEtopus
Art

DO0E shniee Sy
@ 2 BElnhelten a
= CIGALAS A LA PLANCHA
LI Homard de Norvége grillé

3 Grilled norway lobster
m "Gebratene” Norwegischer Hummer



RACIONES
PARA COMPARTIR

PORTIONS A PORTIONS TO

PORTIONEN
PARTAGER 7UM TEILEN SHARE

< WK
.1’! ’
ZLANGOSTINOS
= FRITOS
L1 Langoustine frites.
28 Fried langoustines
M Gebratene Langustinen

= zAMBURINAS |4 308
11 Coquilles saint-jacques = g unid.
3% Scallops 6 Unités.

Jakobsmuscheln 6 Units.
- 6 Einheiten.

M

= GAMBAS AL = GAMBAS AL AJILLO |7 90€

AJILLO S CON ALCACHOFAS '
E I Crevettes a I'ail @ 11 Crevettes a |'ail et aux artichauts -
28 Garlic prawns h & Garlic prawns with artichokes %:%ﬂ
M Garnelen in Knoblauch = Knoblauchgarnelen mit Artischocken -




OUR RICES

POR
ERSONA
Prix par personne

Price per person
Preis pro Person

= PAELLA
MARINERA
(MARISCOS)
L1 Paella mariniere (fruits de mer)
28 Marinera paella (seafood)
M Paclla marinera
(Mit meeresfriichte)

MIN. 2 PERS.

Prix par personne

PRECIO POR
PERSONA
39 o [t

= FIDEUA DE
MARISCOS

L1 Fideua

2 Fideua pasta

M Fideua

MIN. 2 PERS.

|8 00

AN

arroces

Bl Prix par personne ii
B Price per person

o| Preis pro Person | MIN. 2 PERS.

= PAELLA MIXTA
B0 Paella mixte

28 Mixed paella

B Gemischte Paella

\»

PRECIO POR
.| PERSONA
gl Prix par personne

40 i Price per person
e Preis pro Person | MIN, 2 PERS.

= PAELLA
VALENCIANA
(CARNE Y VERDURA)

01 Paella valencienne
(viande et légumes)

£ Valencian paella
(meat and vegetables)

= \/alencianische Paella
(Fleisch und Gemise)

|E alE

|7 a0E

NOTRE RIZ

PRECIO POR
§ PERSONA
Prix. par personne

M Price per person
Preis pro Person

= ARROZ NEGRO
11 Riz noir

2 Black rice

M Schwarzer Reis

MIN. 2 PERS.

TEE

PRECIO POR
PERSONA

8 Prix par personne
Price per person

™ Preis pro Person | MIN. 2 PERS.
= ARROZ CON 24 00E
BOGAVANTE '
(MELOSO, CALDOSO, SECQ)
11 Riz au homard
(Doux, bouillonnant, sec)
g Rice with lobster
(Mushy, soupy, dry)
M Reis mit Hummer :
(Suffig, suiffig, trocken)




| PRECIO POR
PERSONA
Prix par personne
~| Price per person
. ™| Preis pro Person | MIN, 2 PERS. |;

. =

AT Q | ﬂ‘ Ll
: e T
= ARROZ CALDOSO CON  |Q 5l i ..gg?  peRsona N -
CANGREJO B e : P bl Price per EQI'SCIH "
!*g g[z 3 |a SOUE}% aveg crabe :’- ¥ ;‘_:' = PAELLA = ) Preis pro Person MIN.ELPERS. ’ . ‘J 5
oup rice with cra P = e |
= SupBenreis mit Krabben o % VEGETARIANA i |E.H[]E . °

I Paélla végétarienne
& Vegetarian paella
™ \/egetarische Paella

= ARROZ CON PULPO
Y GAMBAS ROJAS

Ll Riz au poulpe et crevettes

SR rouges

PRRSONAT &% Rice with octopus and red

'F;rix par personne prawns

1] T n . .

Preis pro berson | MIN. 2 PErs. | ™8 Reis mit Oktopus und roten
> = Garnelen

*| PRECIO POR
PERSONA
Prix par personne

Price per person
Preis pro Person | MIN. 2 PERS.

© i w
BAS

o B ANTE
Prix par persocnne
Price per ggrson

Preis pro Person | MIN, 2 PERS.

= ARROZ DEL SENYORET i GAMBAS, = ARROZ MELOSO CON RAPE, o[E
ODQ PELADO), SECO, i MEJILLONES Y GAMBAS Y ALCACHOFAS IE.\_
ELOSO O CALDOSO ' i CALAMARES 1 Riz crémeux aux lofte, crevettes >%

/ NS I et artichauts

1 2o (e i) | et ol g i vt ok, pravn

= gﬂf;?,‘;gf%r(gﬂ,;he”e‘ﬂ' dry, E&i?éns’ mussels and =1 Klebreis mit Seeteufel, Garnelen \ s

W Senyoret reis (ohne Schale), Garnelen, Muscheln und Artischocken \

getrocknet, klebrig oder mit und Tintenfisch
Suppig




£ specialidades

SPECIALITES del chef CHEF'S
DU CHEF SPECIALTIES

SPEZIALITATEN DES KUCHENCHEFS

|\ PRECIO POR
Lo D0 ROV
| 47 Q‘ > |Bres b Person | MIN- 2 PERS.
S p)
_ ’ = ALI[ ICI;EBRE DE RAPE Y ZE'[l[IE
v o0 11 Ail et poivre de lotte et poul 2

g8 Garlic and pepper from monﬁffsh
and octopus

™ Knoblauch und Pfeffer von Seeteufel

und Oktopus

= DORADA AL HORNO 75 DIE = LUBINA AL HORNO
SOBRE PATATAS SOBRE PATATAS

25 00

B0 Daurade au four sur pommes de  © “‘XH‘ 11 Bar au four sur pommes de terre ._\';';‘_(?i‘}\\
terre v i Baked sea bass on potatoes oy
g% Baked sea bream on potatoes = Gebackener Wolfsbarsch auf +Kartoffeln

Gebackene Dorade auf Kartoffeln

Beccano. - 230

@23 00g O
| \ Y MARISCOS %

= RODABALLO AL HORNO T . .
Zarzuela poisson et fruits

ﬁ gaeteaiggégfgtembm a M a" 'nep a 2 g‘tzhm:rzd seafood zarzuela

Restaurante, marisqueria y arroceria - EiSCh Ulf"d Meeresfriichte
arzuela



PESCADOS DEL
TERREN

LA REGION EINHEIMISCHER
FISCH

o

I:I

ENGUADO A LA
PLANCHA

L
L1 Sole griliée
grllled sole

ebratene Seezunge

llEI!

= DORADA A LA
PLANCHA

L) Daurada grillée

&8 Grilled sea bream

M Gegrillte Meerbrasse

= LUBINA A LA
PLANCHA

L1 Bar grillée

28 Grilled Sea bass

™ Gegrillter Wolfsbarsch

Z RODABALLO A
LA PLANCHA

11 Turbot

28 Turbot

= Steinbutt




MARISLOS Y
FRITURAS ESPECIALES

FRUITS DE MER SEAFOOD AND
ET ALIMENTS FRITS SPECIAL
SPECIAUX FRIED FOODS

SEPIA, 3 GAMBAS s &
, : = SEPIA, 3 GAMBAS, = FRITURA DE
& CIONLARVAVAIAS Y CAL AMARES PESCADO 1

L1 Seiche, 3 crevettes, calamar L1 Friture de poisson 1

1 ee  oelcs Zfomadce 8 i, S powns soud B fried T

N =8 Cuttlefish, 3 prawns, 2 norway
l’ lobster, razor clams and mussels
m Sepia, 3 Garnelen, 2 Norwegischer
Hummer, Messermuscheln und
Muscheln ;

™ Sepia, 3 Garnelen, Tintenfisch ™ Frittierter Fisch 1

= MINI MARISCADA

11 Mini plateau de fruits de mer
& Mini seafood platter

= Mini-Meeresfriichte-Platte

= MINI PARRILLADA
Ll Mini grillade

& Mini grilled seafood platter
= Mini-Grillplatte




115COS
Especm es

MEERESFRUCHTE

70 DOE

MARISCADA ESPECIAL
01 Plateau spécial de fruits de mer
2 Special seafood platter

® Spezielle Meeresfriichteplatte

= (1/2 kg Bogavante, 6 gambas, 6 langostinos,
4 cigalas, 6 navajas, 4 gambas rojas, 2
zamburinas, almejas y meuﬂ]cme:_-s)J

* PARA 2 PERSONAS
Pour 2 personnes
For 2 persons
Flr 2 Personen

PARA 2 PERSONAS

Pour 2 personnes

GEAY |
= PARRILLADA DE B3 0oe

PESCADO Y MARISCO
11 Plat de poisson et fruits de mer grillé
g Grilled fish and seafood platter
mm Grillplatte Fisch und Meeresfriichte

= (2 Sepias, 2 filetes de merluza, 6 gambas, 6
angostinos, 2 cigalas, 6 navajas, 4 zamburifias,
almejas y mejillones)

PARA 2 PERSONAS
Pour 2 personnes
For 2 persons
Fiir 2 Personen

43me

= FRITURA DE PESCADO 2
L1 Friture de poisson 2

&3 Fried fish 2

M Frittierter Fisch 2



COMBINADD DE PESCADD o\ tomorossoncrors e
Y MARISCOS ' :

15 @ |G 08

IE 90€

-_.} < SEPIA PLANCHA, = CHIPIRONES, = MERLUZA, SEPIA, = CALAMARE
. PATATAS Y MERLUZA, PATATAS PATATAS FRITAS SEPIA PATATAS
h, ENSALADA FRITAS Y ENSALADA Y ENSALADA TAS Y
| M Seiches grillées frites 1 Calamars, merlu, frites L1 Merly, seiche, frites ENSALADA
' et salade et salade et salade 1l Calmar, seiche, frites
2 Grilled cuttlefish, 2 Squid, hake, chips and 8 Hake, cuttlefish, chips et salade
chips and salad salad and salad g2 Squid, cuttlefish,
M Gebratene Sepia, M Tintenfisch, Seehecht, M Scehecht, Sepia, Pommes chips and salad

Pommes und Salat Pommes und Salat Frites und Salat ™ Tintenfisch, sepia,

Pommes und Salat

= CALAMARES S0 = CALAMA |G50E = SALMO S0E
Y CHIPIRONES |E PATATAS FR|TAS IE PATATAS FRITAS IE

L1 Calamar et petit w Y ENSALADA Y ENSALADA SOSN,

calamar "calmar" Ll Calamars, frites et salade L1 Saumon grillé, frites e =)
o SQU'd and baby squid & Calamari, chips and salad et salade
(chipirones) ™ Tintenfisch nach rémischer 8 Grilled salmon, chips and

M Tintenfisch und kleiner Art, Pommes Frites und Salat salad
Tintenfisch P ™ Gegrillter Lachs, Pommes

wfﬁ\\‘mﬁﬁﬂ“ et - nd Salat '

- \Q- ;‘ - ’
o =4 P é‘«
oy ¥, - - 1
- ke i =
“ :

EMPERADOR |790E = ATUN A LA |5 goE = BACALAO A LA |5 H[]E

PATATAS FRITAS '!: . PLANCHA RIOJANA CON

Y ENSALADA S22 U Thon grillé ™. PATATAS .x_\\ :
L1 Espadon, frites et salade 'V 28 Grilledtuna ey u Morue 4 la Rioja et frites Sy |
28 Swordfish, chips and M Gegrillter Thunfisch gz Cod riojan st%Ie with chips

salad m Kabeljau nach Rioja-Art mit
= Schwertfisch, Pommes Pommes

Frites und Salat




Muestras Pastas

NOS PATES / OUR PASTAS
UNSERE PASTA

= ESPAGUETIS BOLONESA
OMATE Y CARNE)

Ll Spaghetti bolognaise (Tomate et viande)

& Spaghetti bolognese (Tomato and meat)

= Spaghetti Bolognese (Tomate und Fleisch)

i

Q3
~_ = ESPAGUETIS CARBONARA (\ﬁ’

gNATA'Y BACON) Rk
11 Spaghetti carbonara (Créme et bacon)

#8 Spaghetti carbonara (Cream and bacon)
= Spaghetti Carbonara (Sahne und Speck)

*;’ﬂ
= ESPAGUETIS MARINERA
I Spaghetti marinara
Spaghetti marinara
™ Spaghetti mit Meeresfriichten

= CANELONES CASEROS
DE CARNE

11 Cannellonis a la viande faits
maison

28 Homemade meat cannelloni

M Hausgemachte Fleisch-Cannelloni

Eelle ‘J'I:

b=

CARNE =
Lasagne a la viande maison '
8 Homemade Meat Lasagna
= Hausgemachte Fleischlasagne

= LASANA CASERA DE —
il




GARNE DEL MAESTRAZGD

VIANDE DE LA REGION DE MAESTRAZGO
MEAT FROM THE MAESTRAZGO REGION
FLEISCH AUS DER MAESTROZGO-REGION

QL I e & @ o (|9 )
& = PECHUGA DE POLLO = FILETE DE PECHUGA = LOMO, PATATAS X,
J® A LA PLANCHA, PATATAS EMPANADO, PATATAS  FRITAS Y HUEVO N
FRITAS Y HUEVO FRITAS Y HUEVO I1 Filet de porc, frites et oeuf T8
LI Blanc de poulet grillée, frites et oeuf ~ Il Filet de blanc de poulet g Pork loin, chips and egg .
28 Grilled chicken breast, chips and egg ang, frites et oeuf _ ® |endfilet, Pommes Frites und Ei
M Gebratene Hihnerbrust, Pommes 28 Breaded chicken fillet, chips
Frites und Ei and egg

® Paniertes Hahnchenbrustfilet,
Pommes frites und Ei

L\
g 4 L%
N

?
\
\ - E _.\“_
1\ ¢ MY © v w47
e T S
7 © 256 €@ &= 1306 [oevo™
Spomopmeepr Sglowalns 2 i,
FRITAS Y HUEVO FR]TAS Y UEVO = Burger, Pommes Frites und Ei
R/ L1 Escalope, frites et oeuf 11 Saucisses, frites et oeuf
V0 38 Pork Schnitzel, chips and egg Z& Sausages, chips and egg .
M Schweineschnitzel, Pommes = Wirstchen, Pommes Frites T,
Frites und Ei und Ei

|400E G w W
10 20

Z BISTEC A LA
PLANCHA, PATATAS - A
FRITAS Y HUEVO = NUGGETS CON it
11 Bifteck, frites et oeuf PATATAS :
a8 Steak, chips and egg _ B8 Nuggets avec frites
M Steak, Pommes Frites und Ei 2% Nuggets with chips

m Nuggets mit Pommes




\\\\\\!"l‘\\\ EARNE DEI_ MAESTRAZED

\\\\\"&\\ PIsy Ry WS
VIANDE DE LA REGION DE MAESTRAZGO
MEAT FROM THE MAESTRAZGO REGION
FLEISCH AUS DER MAESTROZGO-REGION

=copitto AL |B50E =chuteras p [T 50E =g TREOT A LA 7[)00E

HORNO CON ﬁ CORDERO CON gtams  PLANCHA, CON
GUARNICION ~__ GUARNICION H GUARNICION
I Epaule au four avec L1 Cotelettes d'agneau avec 1) Entrectte grillée with
garniture garniture garnish (3OOGR)
&4 Roast pork knuckle with # Lamb chops with garnish 2 Gnlled beef entrecote
garnish = | ammkoteletts mit Beilage with garnish
M Gebackene Schweinshaxe M Entrecote mit bellage

rnit Garnitur .

"IN

" 4 FFLN “r
- ¥ Ly , F
F i
S TR

o e = SQLOMILLO A 23 00E = solomillo AL 71 80E
= ENTRECOT AL - -
ROQUEFORT, 22 0 CON GUARNiCIONﬁ O qVIIENTA O w
O PIMIENTA'O ﬁ MENDRA
ALMENDRA i Fllet mlgnon grillé, avec i F[Iet mignon au Roguefort
L1 Entrecote au Roquefort, ou arniture (250gr) ou poivre ou aman
oivre ou amande = Grilled sirloin steak, with 28 Sirloin with Roquefort, or
S8 Entrecdte with Roquefort, or garnish (250gr) pepper or almond
pepper or almond ™ Filet Mignon, mit Beilage M Filet Mignon mit Roquefort
W Entrecote mit Roquefort oder (250qgr) odeir‘leeffer oder Mandeln

Pfeffer oder Mandeln

o u~ T

= HAMBURGUESA DE K= )

( % BLACK ANGUS CON # ° Y
N [ECHUGA, TOMATE, {2 o

&'l W o 2N |

N

HUEVO Y PATATAS
kll Burger black angus avec 4 :
laitue, tomate, ceuf et frites AR lps

s Black Angus burger with o
lettuce, tomato, egg and

CHULETON DE TERNERA 7 908
S LA PLANCHA CON e
GUARNICION Sl

L1 T-bone grillé vec garniture

? Pommes Frites ' — ¥ 4 Grilled T-bone with garnish ﬁ
- ™ Gegrilltes T-Bone-Steak mit Garnitur

| fries
| ™ Black-Angus-Burger mit
Salat, Tomate, Ei und



SANGRIA IL

AGLIA DE VALENCIA
1/2 SANGRIA

1/2 AGLIA DE VALENCIA
VASD DE SANGRIA

15.00€
20.00€
d4.00€

2,308
2,308
¥ 290
2.30€
2.30€
2.30E
2.00E
2.20€
2,708
2,708
3.80€
11,00

REFRESCOS

COCA COLA
FANTA NARANJA
FANTA LIMON
NESTEA
AQUARIUS

ZUMO DE BOTELLA
AGUA 0.5LTR
AGUA CON GAS
TONICA

TINTO DE VERAND
TINTO DE VERAND | LTR

j LLI

L..
O
S

: ;SU,F NKS

T DRI
400E  CALIMOCHD ' |
3.008/3 50€; TERCIOS
3BOE  :COPADECAVA
2.80€/3,508: COPA DE VIND
BSOE  :CUBATAS -

2006 :CUBATAS PREMILN

2.700€/2.B0E ; COPA DE CERVEZA

4508 CERVEIADSLR

IDODE  :CERVEZAILTR ?3 r

WU CARAJILLD  § 2.8DE
TR AT BONBON — ; 2.50€
= CORTADD RT3 CREMAETS | 3.50E

CAFE CON LECHE 2.208  [REZNHINE SR A1l

CAPUCHIND 4308 HEL S 208

VERMUTH
COPA DE LICORES
PREMIUN v
MARTINI
CHUPITD
ESCOCES
IRLANDES
BELMONTE

3.80E
4,50E
B.50E
4,00€
2.00E
6.00€
6.00€
2,70

[ Poancs
=~
)i



Toter (&)

MILHOIAS TEMPRANILLO. | §E /. DESCOMUNAL VERDEJO |3 30E
Agradable, sabroso... . Fresco y persistente... '
Rico, rico \ ' Un vino para compartlr

MILHOJAS CRIANZA = " OCHOA BLANCO
Redondo e intenso... 0og ¢ Frutal, floral... I][]E
Un vino maduro... ) Q & Un vino joven y disfruton.

(W s gnue PPy T
Elegancla y rercmpelo ' Para pedir una y ofra vez. '

-

EL VIGIA DE LA ATALAYA ENATE CHARDONNAY
Complejo y equilibrado... | E["]E ’ Intenso, mineral... 22["]E

Ideal para disfrutarlo en compariia. No querras que se acabe nunca.

e A
@ FLOR DE MORCA _ ) JAVIER SANZ VERDEJO
A0 R AtermoEelado pero intenso, la 2“ 1[I} : ‘ Frescura, expresion... 00E
o garnacha tal y como debe ser. ’ VERDEJO en letras maytsculas.

" PIEROLA CRIANZA 00e @)  OCEANICO ALBARINO 25 1[I}
Carnoso y equilibrado... , Py, S Refrescante y frutal... _ '

Un Rioja de los de verdad. y Perfecto para tus platos de marisco.

VINA POMAL RESERVA N0 BACH FRIZZANTE 1[I
[ Intenso y con cuerpo... 27 Juvenil, divertido...
%\_;‘.‘f Para los amantes del buen vino. 3 Para los que no quieren complicarse.

MARQUES DE MURRIETA RVA 4'] 1[I} / GORKA IZAGIRRE TXAKOLI 22 00€
Rioja en estado puro... g Moderno, aromatico... ’

Expresivo y maravilloso. Para los que buscan algo mas.

RAIMAT GODELLO
Amable y completo... Zl][I[IE
- La uva de moda... Y con razon.
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" ROGER DE FLOR BRUT

NATURE I EI]I]E

Fresco y fino...

Burbujas de placer OCHOA LAGRIMA
igero y afrutado...
rosado por excelencia.

ANNA DE CODORNIU BRUT

NATURE 22.DUE -

Delicado y suave. ENATE ROSADO

Tradicion pura. Camoso y lal

Para los quer%s encanta la tradicion.

"ARS COLLECTA BLANC
DE BLANCS E[I-[“]E

VINA POMAL ROSADO |E allE
Largo, fresco y completo... : Frescoy amable... .

Para darse un buen homenaje con El ideal para los mejores arroces y
burbujas pescados.



MARISCADA

ESPECIAL 39 h0E

B #12) ENSALADA DE LA CASA y o
7 22MARISCADA ESPECIAL _
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7 @ g 2 kg de bo avante, 6 gambas,

- ungoshnos zumburlnus, 4 mgalus,
é navajas, 4 gambas rojas,

almejas y mejillones)

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Bebida y postre incluidos
Botella de vino blanco o
Cava, sangria. Refresco o cerveza.

2"' PARRILLADA ESPECIAL
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MENU DE
PARRILLADA ESPECIAI.
2) ENSALADA DE LA CASA Ty pm?, Parono

g? Seplqs, 2 f' letes de merluza,
gambas, 6 langostinos,

agulqs 4 zamburifiasé navajas,
almejas y mejillones)

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

BEblﬁ y postre incluidos

Botella de vino blanco o
Cavaq, sangria. Refresco o cerveza.

96.50€ MENU FRITURA

e 12) ENSALADA MIXTA
CSN | 41 2°) FRITURA ESPECIAL (2 Pers) (758

----------------- TEEEERERR RN

Lungoshnos gumbus culcmares,
boquerones, punhlla esca ditos,
pescadifo de lonja,

Bebida y postre mclmﬁcs
- Botella de vino blanco o §;
z‘ Cava, sangria. Refresco o cerveza.




